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La salute umana
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La tutela della salute umana
___nell’ambito dell’alimentazione
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La politica per
la sicurezza alimentare

L'analisi del rischio costituisce Il fondamento su
cul si basa la politica di sicurezza degli alimenti.

L'UE prende le mosse, nella sua politica alimentare,
dall'applicazione delle tre componenti dell'analisi
del rischio:

» valutazione del rischio (consulenza scientifica e
analisi dell'informazione)

» gestione del rischio (norme e controlli)

e comunicazione del rischio.




ANALISI DEL
RISCHIO

Gestione del rischio

Valutazione del rischio

Rischi accettabili
Prevenzione

Costo-beneficio

Regolamentazione

Identificazione del pericolo
Caratterizzazione del pericolo
Valutazione dell’esposizione
Caratterizzazione del rischio

7Comunicazione del rischio

Comparazione
Interazione
Classificazione
Educazione
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La catena di produzione
alimentare

{

Dai campi alla tavola
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La

responsabilita primaria
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LE ISTITUZIONI RESPONSABILI
DELLA SICUREZZA ALIMENTARE

Organizzaziohe Mondiale
per la Sanita (OMS)

Food and Agricolture
Organization (FAO)
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UNIONE EUROPEA

inistero delle politiche agricole alimentari e foresta
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§ ORDINAMENTO GIURIDICO
NAZIONALE
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ORDINAMENTO GIURIDICO
NAZIONALE

21/04/2009

10



21/04/2009

Decreti abrogati
dalla Direttiva 2004/41/CE

recepita con
0/200
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ORDINAMENTO GIURIDICO

! COMUNITARIO > e
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Il Regolamento (CE) 178/2002
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La rintracciabilita

Una politica alimentare efficace richiede la rintracciabilita
dei percorsi dei mangimi e degli alimenti nonche dei
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colture

allevamenti rasformazion :
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La rintracciabilita
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Il pacchetto igiene

In vigore dal 1 gennaio 2006
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[Regolamento (CE) 178/2002 J

4 IGIENE DEI

IGIENE DEI

PRODOTTI PRODOTTI
ALIMENTARI ALIMENTARI DI O.A.
Regolamento (CE) Regolamento (CE)

852/2004 85372004

Pacchetto
igiene
ONTROLLI UFFICIAL
ALIMENTI E MANGIMI
SALUTE E

BENESSERE ANIMALE
Regolamento (CE)

882/2004

CONTROLLI UFFICIALI
SUl PRODOTTI DI
ORIGINE ANIMALE
Regolamento (CE)

854/2004

egolamento (CE) 2073/2005 Regolamento (CE) 183/2005
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Il Regolamento (CE) 852/2004
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Il Regolamento (CE) 852/2004
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Le attivita soggette a
disposizioni del

Regolamento (CE) 852/2004

Attivita connesse alla
produzione primaria (All.I)

il trasporto, la manipolazione ed
il magazzinaggio dei prodotti
primari sul luogo di produzione,
a condizione che cio non alteri
sostanzialmente la loro natura

il trasporto di animali vivi, se
necessario

il trasporto dal luogo di
produzione verso uno
stabilimento di prodotti d'origine
vegetale, di prodotti della pesca
e della caccia, la ciiigatica

cooo0o
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Attivita diverse dalla
produzione primaria (All.II)

| locali, compresi i siti esterni
le condizioni di trasporto

le attrezzature

| rifiuti alimentari

Il rifornimento idrico

I'igiene personale di coloro che
sono in contatto con i prodotti
alimentari

| prodotti alimentari medesimi
Il confezionamento e
I'imballaggio

il trattamento termico

la formazione degli operatori del
settore
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Principi generali del
Regolamento (CE) 852/2004
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Registrazione delle imprese del

i

ir

is

v

settore alimentare

Tutte le-attivita di-produzione; trasformazione,
trasporto, magazzinaggio, somministrazione e vendita
Sono soggette a procedure di registrazione, qualora
non sia previsto il riconoscimento ai sensi del
Regolamento 853/2004/CE.

L’art. 6 prevede I'obbligo della registrazione anche
per le attivita produttive del settore primario che
precedentemente erano escluse dall’'onere
autorizzativo.

Non € piu necessario chiedere |'autorizzazione
sanitaria ai sensi dell'art.2 della Legge 283/62, in
quanto queste vengono di fatto sostituite dall’ obbhgo
di registrazione per mezzo della D.I.A.

Entro il 31 dicembre 2009 dovranno essere
registrate tutte le attivita esistenti.

21/04/2009

22



O 0ooo

(I

Dichiarazione di Inizio Attivita
(D.1.A)

D.ILA. SEMPLICE

vendita di generi alimentari
vendita di miele,
gelaterie,

trasporto di prodotti alimentari
non termocondizionati,

banchi temporanei per la
vendita di prodotti alimentari
sulle aree pubbliche,

tutte le produzioni primarie.

Q
Q

0o

0o

0o

D.I.A. DIFFERITA
macellerie e pollerie,

laboratori di preparazione dei
prodotti primari di origine
animale,

pescherie,

depositie magazzinidi
alimenti termocondizionati di
origine animale,

negozi mobili,
impianti di macellazione per

pollame e lagomorfi per la
vendita diretta,

caseifici artigianali,

ristoranti, mense e punti di
ristoro,

mezzi di trasporto di sostanze
alimentari deperibili.
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Dichiarazione di

Inizio Attivita
(D.LLA))

D.I.A. SEMPLICE
attivita
precedentemente non
soggette ad
autorizzazione sanitaria

attivita
precedentemente
soggette ad
autorizzazione sanitaria
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Registrazione

“Linee guida applicative del regolamento n. 852/2004/CE del Parlamento
europeo e del Consiglio sull’igiene dei prodotti alimentari”
(Repertorio atti n. 2470)

Conferenza Stato-Regioni 9 febbraio 2006

21/04/2009

25



Il Regolamento (CE) 853/2004

che stabilisce norme specifiche in materia di
igiene per gli alimenti di origine animale

Le disposizioni del regolamento si applicano ai prodotti di
origine animale, trasformati o meno, ma non

riguardano gli alimenti composti in parte da prodotti di
D’é K Q’ origine vegetale.
\

Inoltre, salvo espressa indicazione contraria, tali
disposizioni non si applicano al commercio in
dettaglio, né alla produzione primaria destinata al
consumo privato e neppure ai cacciatori che
forniscono piccoli quantitativi di selvaggina selvatica o
di carne di selvaggina selvatica direttamente al
consumatore finale. Per le categorie suddette sono
sufficienti le disposizioni del Regolamento (CE)
n.852/2004 sull’igiene dei prodotti alimentari.
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Riconoscimento

“Linee guida applicative del regolamento n. 853/2004/CE del Parlamento
europeo e del Consiglio sull’igiene dei prodotti alimentari di origine animale”
(Repertorio atti n. 2477)
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Riconoscimento

“Linee guida applicative del regolamento n. 853/2004/CE del Parlamento
europeo e del Consiglio sull’igiene dei prodotti alimentari di origine animale”
(Repertorio atti n. 2477)

Conferenza Stato-Regioni 9 febbraio 2006
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Bollatura sanitaria

21/04/2009

29



Il Regolamento (CE) 854/2004

che stabilisce norme specifiche per l'organizzazione
dr controlli ufficiali sui prodottr di origine
animale destinati al consumo umano
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Regolamento (CE) 854/2004

audit

>L_J< attivita ispettive
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Compiti del Veterinario ufficiale
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Regolamento (CE) 854/2004
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Regolamento (CE) 854/2004
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Il Regolamento (CE)
n. 882/2004

relativo ari controlli ufficiali intesi a verificare la
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Il Regolamento (CE) 882/2004
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Il Regolamento (CE) 882/2004
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Il Regolamento (CE) 882/2004
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Il Regolamento (CE) 882/2004

Articolo 10 Attivita, metodi e tecniche di controllo
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La frequenza
del controlli ufficiali
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Aziende Sanitarie Locali
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Il Regolamento (CE) n. 2073/2005

che stabilisce i criteri microbiologici applicabili ai prodotti
alimentari
in vigore dal 1° gennaio 2006

Il Regolamento (CE) 2073/2005 sui criteri
microbiologici applicabili ai prodottl alimentari
Integra le norme del cosiddetto “ pacchetto
igiene”.

Esso fa obbligo agli operatori alimentari di
provvedere a che gli alimenti siano conformi a
criteri di sicurezza ed a criteri di igiene di
Processo.

Stabilisce anche che le Autorita competenti ne
verifichino il rispetto, mediante il
campionamento e I’analisi del prodotti
alimentari nell’ambito dell’attivita di
sorveglianza.
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CRITERIO MICROBIOLOGICO
(Reg. CE 2073/2005)

E' il criterio che definisce I’accettabilita di un
prodotto, di una partita di prodotti alimentari

o0 di un processo, in base all’assenza, alla
presenza o al numero di microrganismi e in

base alla quantita delle relative tossine/metaboliti,
per unita di massa, volume, area o partita.

Prodotto Tests n C m M
Pesce precotto APC 5 2 5x10° 10’
E. coli 5 2 11 500
S. aureus 5 1 10° 10*
Pollo crudo APC 5 3 5x10° 10’
Cereali muffe 5 2 10%-10* 10°
Roast beef Salmonella 20 0 0 -
Bevande non coliformi 5 0 0
gassate

| limiti di carica microbica sono stabiliti in termini di:
numero (n) di campioni, numero (c) che puo superare il limite di tolleranza (m),

ma nessuno puo superare il limite accettabile(M)
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CRITERI RIPARTITI
IN 2 CATEGORIE
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Controlli di processo
Controlli sulla sicurezza

alimentare
'= | controlli di processo spettano, in via principale, alle

SR imprese alimentari e rappresentano uno strumento per

la verifica e la validazione delle procedure di

7 autocontrollo rivolte alla assicurazione delle garanzie

di sicurezza alimentare.

= | controlicli sulla sicurezza alimentare, che
riguardano gli alimenti gia in commercio o pronti per
la-vendita, competono-oltre che al produttore anche
agli organi pubbli di controllo e rappresentano uno
strumento di monitoraggio sull’efficacia dei sistemi di
autocontrollo e di verifica della conformita dei prodotti

agli standard di sicurezza.
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Direttiva 2004/41/CE
D. Lgs. n. 193/2007

La Direttiva 2004/41/CE abroga, con effetto dalla data di

applicazione dei regolamenti (CE) n. 852/2004, (CE) n.
853/2004 e (CE) n. 854 del 2004, numerose direttive
comunitarie.

La direttiva e stata recepita in Italia con il

D. Lgs. n. 193/2007 “ Attuazione della direttiva
2004/41/CE relativa ai controlli in materia di sicurezza
alimentare e applicazione dei regolamenti comunitari
nel-medesimo-settore”.

Le disposizioni del decreto sono emanate al finedi
abrogare la normativa nazionale di attuazione delle direttive
comunitarie a loro volta abrogate dalla Direttiva 2004/41.

Il testo e in vigore dal 24 novembre 2007.

21/04/2009

47



21/04/2009

Sanzioni
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Grazie per I'attenzione !!
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Responsabilita dell’Operatore
? del Settore Alimentare
(O.S.A)

1 Un aspetto molto importante che viene affrontato dalla
normativa e quello del “responsabilita attribuita all’
operatore del settore alimentare”.

O E’ opportuno sottolineare, che, a fronte di una
legislazione illuminata, che vuole coglier I'aspetto
preventivo rispetto a quello repressivo, le realta
medio piccole che rappresentano, comunque, il
tessuto connettivo della nostra economia, non sono
ancora pronte a recepire l'intendimento collaborativo
del controllo ufficiale e considerano I'autocontrollo
come un nuovo espediente per eludere le
problematiche connesse alla sicurezza alimentare.
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Fornitura diretta
Ambito locale
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Flessibilita
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? Indagini microbiologiche %\
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Controlli di parte “terza”
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CONCLUSIONI
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